Zutatenliste

Pikante Zwiebackhappen

Anzahl Einheit Zutat

18 Stiick Brandt Markenzwieback

0.00 <i>Fur die Paprikacreme:</i>
1.00 kleine Zwiebel

1.00 Packung Doppelrahmfrischkase (= 200 g)
1.00 EL Paprikapulver

0.00 Salz, grober Pfeffer

0.50 kleine rote Paprikaschote

0.50 kleine grine Paprikaschote

0.50 kleine gelbe Paprikaschote

0.00 <i>Fur die Gorgonzolacreme:</i>
175.00 g Gorgonzola

100.00 g weiche Butter

1.00 TL Sherry

0.00 <i>Fur die Avocadocreme:</i>
1.00 reife Avocado

1.00 rote Zwiebel

1.00 Knoblauchzehe

1.00 EL Zitronensatft

2.00 EL gehackte Petersilie

Zubereitung

Fur die Paprikacreme Zwiebel abziehen, fein reiben und mit Frischkase und Paprikapulver verriihren.



Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Paprikaschoten waschen, putzen, wirfeln und auf die
Paprikacreme streuen. Fir die Gorgonzolacreme Gorgonzola zerdriicken, mit Butter und Sherry glatt
rihren und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Nach Wunsch mit Kerbel garnieren. Fir die Avocadocreme
Avocado halbieren, Kern entfernen, Fruchtfleisch herauslésen und fein zerdriicken. Zwiebel und
Knoblauchzehe abziehen, fein hacken und zur Avocado geben. Zitronensaft und Petersilie

unterriihren, salzen und pfeffern. Zwiebéacke mit Cremes servieren.



