Zutatenliste

Dirringer Knédel

Anzahl Einheit Zutat

250.00 ml Milch

150.00 g Zwiebelwirfel

125.00 g Speck, mager, gewurfelt
30.00 g Margarine

15.00 g Petersilie TK

3.00 Stiick Eier

0.00 Pfeffer und Salz

Zubereitung

1.Zwieback zerbréseln

2.Milch aufkochen und tiber den Zwieback gie3en

3.Margarine schmelzen und darin Speck und Zwiebeln anschwitzen
4.Auf die Zwieback-Milchmasse geben

5.Eier aufschlagen, Petersilie und Gewlirze zugeben

6.Eine Masse herstellen

7.Knédel formen

8.In Salzwasser garziehen



